
和琉
料理

セットメニューSET MENU

FOOD MENU

柔らかくジューシー、さっぱりした脂身。
幻といわれる貴重な金アグー豚と、
柔らかで食べやすい若鶏を
お重に仕立てました。

丁寧に時間をかけて煮込んだスペアリブ。
甘辛トロトロのお肉の食感を
楽しむことができます。

丁寧に時間をかけて煮込んだスペアリブ。
甘辛トロトロのお肉の食感を
楽しむことができます。

サクサクとした食感と濃厚なソースが楽しめる
とんかつメニュー、心温まる一皿をお楽しみください。
サクサクとした食感と濃厚なソースが楽しめる
とんかつメニュー、心温まる一皿をお楽しみください。

柔らかソーキの沖縄そば

ハーフ料金¥790
¥1,460 金アグー豚と

若鶏の二味重
¥1,770味噌汁、漬物 （税込）

ランチセット( 白米、味噌汁、漬物、デザート、コーヒー or 紅茶 )
プラス 500 円でランチセットに変更します。(10:30～15:30)

セット料金

単品料金

¥1,480（税込）

（税込）

（税込）

炙りソーキに変更したい方はプラス料金 100円で承ります。

本日のチャンプルー
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料理長のおすすめ

とんかつ御膳
白米、味噌汁、漬物、小鉢 セット料金 ¥1,690（税込）

¥980（税込）

表示価格は全て税込価格となっております。



洋食
料理 セットメニューSET MENU

FOOD MENU

（税込）サラダ付き

サラダ付き

上品でいて濃厚な味わい。お口の中でとろけるような牛肉。
当店自慢のカレーです。

サクサクに揚げたとんかつが大胆にのった、
ボリュームたっぷりカツカレー
サクサクに揚げたとんかつが大胆にのった、
ボリュームたっぷりカツカレー

¥1,570
ビーフカレー
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（税込）¥1,600

カツカレー

表示価格は全て税込価格となっております。



中華
料理

セットメニューSET MENU

FOOD MENU

当店の顔とも言える麻婆豆腐は
自家製の甜麺醤と3種の香り油が作り出す
コクの有る深い味わいが特徴です。

当店の顔とも言える麻婆豆腐は
自家製の甜麺醤と3種の香り油が作り出す
コクの有る深い味わいが特徴です。

¥1,600

麺は、表面がカリッ、
中がフワッ。
トロトロあんとの絶妙な食感が、
野菜、お肉、海鮮の美味しさを
ひきたてます。

単品料金

ライス、中華スープ、ザーサイ

セット料金

やみつき必須！四川風石焼麻婆豆腐
　し　　せん　 ふう　　いし　 やき　  ま  ー  ぼ     と  う     ふ

しろ    み    さかな けん　 さん     やさい

ご　　もく

や

とく    せい　くろ　　ず　 いた
白身魚と県産野菜の
特製黒酢炒め

¥1,720

¥1,580単品料金

セット料金 ¥1,700

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

小麦粉を麺のように細長くしたものをパンの中に
ぎっしりと詰め込んで蒸しあげた、台湾では大人気のパン。
県内で扱っている飲食店は数か所だけ。

追加料金で
「銀絲巻/中華蒸しパン」￥220

柔らかな白身魚、
色とりどりの野菜たち、
味わいも彩りも豊かな一皿。
黒酢の香りが食欲をそそります。

柔らかな白身魚、
色とりどりの野菜たち、
味わいも彩りも豊かな一皿。
黒酢の香りが食欲をそそります。

五目あんかけ
焼きそば

¥1,470単品料金

セット料金¥1,530
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料理長のおすすめ

ライス、中華スープ、ザーサイ

中華スープ

表示価格は全て税込価格となっております。



中華
料理

美味しさの基本、ご飯のパラパラ感を大切に、
そこにホタテ、エビ、イカ、アサリ、カニを
炒め合わせた豪華なチャーハンです。

美味しさの基本、ご飯のパラパラ感を大切に、
そこにホタテ、エビ、イカ、アサリ、カニを
炒め合わせた豪華なチャーハンです。

※あんかけご飯に変更可

たい　  わん ちょう   づ ちゃー  はん

かい せん　　　　　　　　　　しお　や

台湾腸詰め炒飯
中華スープ、搾菜付き

え  び　　た ま　は ん

海老玉飯
中華スープ、搾菜付き

かい　 せん　ちゃー  はん

中華スープ、搾菜付き
海鮮炒飯

FOOD MENU

セットメニューSET MENU
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海鮮と野菜の旨味を生かすため、シンプルに
塩味に仕上げました。

辛味を効かせた香ばしい濃厚胡麻スープと
炙りソーキが自慢の坦々麺。
花山椒の舌が痺れる美味しさは本場顔負け！

辛味を効かせた香ばしい濃厚胡麻スープと
炙りソーキが自慢の坦々麺。
花山椒の舌が痺れる美味しさは本場顔負け！

あぶ たんたん　めん

炙りソーキ坦々麺
がん　  そ

元祖！
¥1,600（税込）

海鮮あんかけ塩焼きそば
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料理長のおすすめ

料理長のおすすめ

¥1,390単品料金

セット料金 ¥1,450（税込）
（税込）

¥1,740単品料金 （税込）

（税込）セット料金 ¥1,800
中華スープ

¥1,520単品料金

セット料金 ¥1,580（税込）
（税込）¥1,740単品料金

セット料金 ¥1,800（税込）
（税込）
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表示価格は全て税込価格となっております。



サイド
メニュー

サイドメニューSIDE MENU

（税込） （税込） （税込）
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FOOD MENU

¥270（税込）
¥290（税込）

(梅・油味噌)
(鮭)

沖縄天ぷら4種盛り

大焼売 自家製あぐー餃子 薄焼きピザ

¥500(2個) ¥2,430¥1,000

¥1,430

(4個)

（税込）¥1,230(4個)

(プレーン・あおさ各4本づつ) (さかな・いか・もずく・いも各1個)

（税込）

ゴーヤの古漬け

¥650 （税込）

島豆腐厚揚げ

¥520
おにぎり各種

（税込） ¥1,250（税込） ¥860（税込）
金アグー豚の
サラダ仕立て
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てびちの唐揚げオリジナル
特製ソース

島豚ソーセージ2種盛り合わせ

表示価格は全て税込価格となっております。



ソフト
ドリンク

ドリンク

ソフトドリンクメニューSOFT DRINK MENU

ドリンクメニューDRINK MENU

DRINK MENU

¥380S ¥600L

 瓶ビール ( 中瓶 )

ノンアルコールビール

生ビール（中）

各銘柄、小ジョッキ ¥530（税込）でご用意できます。

泡盛
グラス 一 合

AWAMORI

ウィスキー

焼酎

WHISKY

SHOCHU

サワー CHYUHAI(SOUR)

泡盛ボトル

¥760
¥760
¥760

アサヒ
オリオン

¥720
¥690

オリオンクリアフリー
アサヒドライゼロ
サントリーオールフリー

¥500
¥500
¥500

オリオン
アサヒ
サントリープレミアムモルツ

¥1,260
¥980
¥1,260

¥620
¥500
¥620

¥9,000
¥6,000
¥3,860
¥3,860
¥6,000

¥480
¥480
¥3,860

¥500
¥700

サントリー （角）
ハイボール（角）

シークァーサー
レモン
トマト
翠ジンソーダ

大隈（麦）
大隈（芋）
大隈（麦）（芋）

海乃邦 10年古酒43度
久米島の久米仙 5年古酒40度
久米島の久米仙 30度
菊之露 30度
甕仕込み 古酒30度

久米島の久米仙 古酒43度
久米島の久米仙 30度
菊之露 古酒40度

¥550
¥550
¥550
¥550

・レモンスカッシュ
・コーラ
・野菜ジュース
・シークァーサー

・トマトジュース
・ジンジャー・エール

・コーヒー
　（カフェ・オーレ：プラス¥50）

・紅茶
・ウーロン茶

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込） （税込）

（税込）

（税込）

（税込）

・オレンジ
・グァバ
・ざくろ酢
・ミルク

ボトル各

表示価格は全て税込価格となっております。
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